MOLTES
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VIN D’ALSACE - GRAND CRU STEINERT - GRAND CRU ZINNKOEPFLE - CREMANT D’ALSACE

ALSACE TERROIR
STEINSTUCK
“Vin Orange”
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Wenn die Weifdweine Farbe annehmen und sich das Terroir
durchsetzt, entstehen die Orange-Weine.

Achten Sie nicht auf die Rebsorte, hier driickt sich das Terroir
von STEINSTUCK aus, einer Lage oberhalb des Dorfes
Westhalten. Sein Boden ist besonders, er besteht aus
Mulschelkalk-Sandstein. Dieses einzigartige Terroir beschert
uns frische und rassige Weine, gepragt von mineralischen und
kalkigen Noten.

Eine Mazeration mit Garung der Trauben verleiht dem Saft
eine schone orange Farbe, daher der Name "Orangenwein".
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Diese Cuvée wird ausschliefdlich aus Gewiirztraminer
hergestellt. Die originelle und angenehme Nase enthiillt Noten
von sifden Gewiirzen, die leicht rauchig sind. Im Mund ist der
Gaumen trocken und frisch mit pfeffrigen und blumigen Noten.
Er passt sehr gut zu wiirzigen, suf3-sauren Gerichten sowie zu
kraftigen Kasesorten (Roquefort, Munster, Mimolette vieille).

Ubersetzt mit www.DeepL.com/Translator (kostenlose Version)

LAND
% Exposition : Ost, Siid-Ost
Hohenlage : zwischen 300 und 320 m
Boden : Mulschelkalk-Sandstein

BERATUNG

Verkostung: 12°C
Aufbewahrung : 4 bis 5 Jahre
Siif3e : Trockener Wein

ANDERE INFORMATIONEN

- ' Fassungsvermdgen : 75 cl
MOLTES ] Alkoholgehalt : 14,5 % vol
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