MOLTES

Stéphane & Mickaél

VIN D’ALSACE - GRAND CRU STEINERT - GRAND CRU ZINNKOEPFLE - CREMANT D’ALSACE

ALSACE TRADITION
CREMANT D’ALSACE BIO

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

* ok *
Yol *

S Am Gaumen entfaltet sich ein frischer Wein fiir viel
o Trinkgenuss. Er zeichnet sich durch eine
bemerkenswerte Finesse und viel Frische bis zum
Abgang aus. Anhaltende Aromen von Friichten mit
weifdem Fruchtfleisch wie Aprikose, Birne oder
Granny Smith-Apfel.
Dieser Crémant ist ein raffinierter Apéritif und ein
idealer Wein fiir besondere Anldsse und Gaste. Seine
Frische und diskrete Fruchtigkeit machen ihn zudem
zum Begleiter eines ganzen gastronomischen Mentis:
kalte oder warme Vorspeisen, Meeresfriichte, weifdes
Fleisch, Weifdschimmelkase (Brie, Camembert).

LBE:

ANBAU
Ausrichtung: Osten, Stid-Ost

Hohe: zwischen 210 und 310 m
Boden: Lehm

TIPPS:
Verkostung: 8°C

Lagerung: 2-3 Jahre
Siifde: Trockener Wein

ANDERE INFORMATIONEN:
Inhalt: 75 cl

Alkoholgehalt: 12,5 % vol
Rebsorten:

e Pinot Blanc/Auxerrois: 60%
e Riesling: 10 %

e  Pinot Noir: 30 %
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