MOLTES

Stéphane & Mickaél

VIN D’ALSACE - GRAND CRU STEINERT - GRAND CRU ZINNKOEPFLE - CREMANT D’ALSACE

ALSACE TERROIR
PINOT GRIS
“STEINSTUCK” BIO 2020

“Trockener Wein & Schwefelfrei"

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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Helle, strohgelbe Farbe.

In der Nase zeigen sich subtile Aromen. Schmelzendes
Bouquet,

ausgewogen, geschmeidig und ausdrucksstark nach
reifen Frichten wie

Die harmonisch ausgewogene Aromapalette erinnert an
Akazienhonig, kandierte gelbe Pflaumen mit einer leicht
rauchigen und buttrigen Note.

Er passt ideal zu Fischgerichten, Flusskrebsen und
Hummer. Er passt auch perfekt zu weifdem Fleisch in
Sahnesauce oder zu bouchées a la reine.

BODEN
% Exposition : Ost, Siid-Ost

Hohenlage : zwischen 240 und 310 m
Boden : Steingut

BERATUNG

Verkostung : 10°C
Aufbewahrung : 3 bis 6 Jahre
Siifde : Trockener Wein

SONSTIGE INFORMATIONEN
@ Fassungsvermogen : 75 cl
Alkoholgehalt: 13 % vol
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