
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 
 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 
 
 
 
 
 

 
BODEN 
Exposition : Ost, Süd-Ost  
Höhenlage : zwischen 240 und 310 m 
Boden : Steingut 

 
BERATUNG 
Verkostung : 10°C  
Aufbewahrung : 3 bis 6 Jahre 
Süße : Trockener Wein 

SONSTIGE INFORMATIONEN 
Fassungsvermögen : 75 cl  
Alkoholgehalt : 13 % vol  

Helle, strohgelbe Farbe. 
In der Nase zeigen sich subtile Aromen. Schmelzendes 
Bouquet, 
ausgewogen, geschmeidig und ausdrucksstark nach 
reifen Früchten wie 
Die harmonisch ausgewogene Aromapalette erinnert an 
Akazienhonig, kandierte gelbe Pflaumen mit einer leicht 
rauchigen und buttrigen Note. 
Er passt ideal zu Fischgerichten, Flusskrebsen und 
Hummer. Er passt auch perfekt zu weißem Fleisch in 
Sahnesauce oder zu bouchées à la reine. 

ALSACE TERROIR 
PINOT GRIS 

“STEINSTÜCK” BIO 2020 

“Trockener Wein & Schwefelfrei” 

VIN D’ALSACE - GRAND CRU STEINERT - GRAND CRU ZINNKOEPFLÉ - CRÉMANT D’ALSACE 


