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ROSE D’ALSACE
TRADITION 2025

Sehr fruchtiger Wein, von der Frucht der
Johannisbeere mit einem klaren lachsrosa
Kleid.

Intensive Nase von Sauerkirschen, Kirschen in
Brandy. Noten von Brioche, Kirschkernen
erzeugen eine sehr aromatische Nase.
Geschmeidiger und frischer Auftakt, ein Wein, der
leicht zu trinken ist. Ausgepragtes Bouquet von
roten Friichten (Sauerkirsche, Erdbeere, rote
Johannisbeere ...). Schone Vinositat, schoner,
durstiger Wein. Frischer, fruchtiger Wein, leicht
und angenehm zu trinken.

Der ideale Wein fiir sommerliche Gerichte (Grill
und Spief3e, verschiedene Vorspeisen, Rohkost,
Galantinen, Gemiusegartner und gemischte
Salate), gesellige Mahlzeiten mit Freunden
(Torten, Kuchen, Soufflés...); passt auch gut zu
pikanten Speisen (Lamm-Tagine mit Pflaumen...)

ANBAU
% Ausrichtung: Osten, siid-ost
Hohe: 210 und 310 m

Boden: Lehm-Ton-Béden

TIPPS

Verkostung: 10°C
Lagerung: 1 - 2 Jahre
Siifde: Trocken Wein

Inhalt: 75 cl

@ ANDERE INFORMATIONEN
Alkoholgehalt: 13 % vol
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