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TERROIR
Exposition : Est, sud-est

CONSEILS

AUTRES INFORMATIONS
Contenance : 75 cl 

Dégustation : 10°C

Altitude : entre 240 et 310 m

Conservation :  5 à 7 ans

Degré d’acool : 12 % vol

ALSACE GRAND CRU
PINOT GRIS BIO 2015

STEINERT

Sec  1-2-3-4-5    Doux
Sucrosité : Demi-sec

Sol : Calcaire

Distinction : Decanter Bronze 2016

Mickaël
Texte écrit à la machine
Sa robe est concentrée et intense, des reflets orpaille relèvent son brillant cristallin.Bouquet puissant souple dû à une légère surmaturité quivous séduiront qui vous rappelleront la pâte de coing, ananas,abricot, bâton de réglisse.Son moelleux aromatique est en parfait équilibre avec l’aciditéfine qui le rend tant séduisant.A boire avec du gibier, volaille en sauce, une terrine de foiegras, foie d’oie rôti aux coings ou aux pommes, tarte aux fruits.


