
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 
 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 
 
 
TERROIR 
Exposition : Est, sud-est  
Altitude : entre 210 et 310 m 
Sol : Argilo-limoneux 

 
CONSEILS 
Dégustation : 10°C  
Conservation : 2 à 3 ans 
Sucrosité : Vin sec 
 

 
AUTRES INFORMATIONS 
Contenance : 75 cl  
Degré d’alcool : 12.5 % vol 
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C'est une explosion d’arômes du cépage muscat qui s'offre 

avec spontanéité, fruité, et parfumé sans excès. Au palais, 

c'est un beau vin de muscat, frais, gouleyant et 

rafraîchissant. C’est comme si vous croquiez dans une 

grappe de raisin où se libèrent tous les arômes du cépage 

Muscat. 

Vin qui donne envie de reprendre un deuxième verre. 

Vin à recommander particulièrement à l'apéritif. Il se 

marie à merveille avec les asperges ou les fromages de 

chèvre, brebis, mais aussi en accompagnement de harengs 

et maquereaux marinés, poissons fumés et grillés. 

 
 

ALSACE TRADITION  
MUSCAT D’ALSACE BIO 

VIN D’ALSACE - GRAND CRU STEINERT - GRAND CRU ZINNKOEPFLÉ - CRÉMANT D’ALSACE 
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