
 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 
 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 
 
TERROIR 
Exposition : Est, sud-est  
Altitude : entre 210 et 310 m 
Sol : Argilo-limoneux 

 
CONSEILS 
Dégustation : 10°C  
Conservation : 2 à 3 ans 
Sucrosité : Vin sec 
 

 
AUTRES INFORMATIONS 
Contenance : 75 cl  
Degré d’alcool : 13 % vol 
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Robe intense, généreuse, or jaune avec un 
joli éclat vers le citron. 
Le bouquet est une palette d’arômes tout en 
équilibre et harmonie. Il vous rappellera le miel 
de fleurs d’acacia, du fruit reine-claude, avec 
une légère pointe fumée. Vin tendre et charnu. 
Vin idéal des repas à base de poissons de mer 
ou de rivières en sauces, écrevisses, ou 
homardiers. 
Il sera un bon compagnon pour les volailles, 
faisans et viandes blanches telles que côtes de 
veau aux champignons des bois ou terrines de 
gibiers etc... 
 
 
 

ALSACE TRADITION  
PINOT GRIS BIO 

VIN D’ALSACE - GRAND CRU STEINERT - GRAND CRU ZINNKOEPFLÉ - CRÉMANT D’ALSACE 
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