
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

TERROIR 

Exposition : Est, sud-est  
Altitude : entre 210 et 310  
Sol : Argilo-limoneux 

CONSEILS 

Dégustation : 8°C  

Conservation : 2 ans 
Sucrosité : Effervescent demi-sec  

 

AUTRES INFORMATIONS 

Contenance : 75 cl  

Degré d’alcool : 12,5% vol 

Cépages : Spiritueux : eau de vie d’orange, cannelle et 
Crémant d’Alsace. 
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Robe limpide, avec un bel éclat cristallin. 
L'effervescence, intense au départ, s'allège à 
l'aération et vous séduira par sa danse de 
bulles fines. 
Les Bulles de Noël est un vin pétillant vinifié par 
la méthode traditionnelle. 
Ses arômes d’épices douces "cannelle" et de zestes 
d’agrumes "orange" vous plongerons dans 
l’ambiance des fêtes de fin d’année. 
 

LES BULLES DE NOËL  

VIN D’ALSACE - GRAND CRU STEINERT - GRAND CRU ZINNKOEPFLÉ - CRÉMANT D’ALSACE 
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