
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 
 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 
 
 
ANBAU 
Ausrichtung: Osten, Süd-Ost 
Höhe: zwischen 210 und 310 m 
Boden: Lehm-Tom-Böden 

 
TIPPS:  
Verkostung: 10°C 
Lagerung: 2-3 Jahre 
Süße: Trocken Wein Geist 

 
ANDERE INFORMATIONEN: 
Inhalt: 75 cl 
Alkoholgehalt: 13 % vol 
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Blassgoldene Farbe, kristallklar, frisch und 
attraktiv. Mit seiner Spontaneität, Fruchtigkeit 
und einem nicht aufdringlichen Parfum bietet 
dieser Wein eine Explosion der Aromen der 
Muskatrebe. 
Am Gaumen ist es ein schöner Muscat, frisch, 
süffig und erfrischend, als würden Sie in eine 
pralle Traube beißen, der alle Aromen des 
Muskatellers entströmen. 
Dieser Wein macht Lust auf ein zweites Glas. 
Ein Wein, der sich besonders zum Aperitif 
empfiehlt. Er passt auch ausgezeichnet zu Spargel 
oder Ziegen- und Schafskäse, aber auch zu 
marinierten Heringen und Makrelen oder 
geräuchertem oder gegrilltem Fisch. 
 
 

ALSACE TRADITION  
MUSCAT D’ALSACE BIO 
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