
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 
 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 
 
ANBAU 
Ausrichtung: Osten, Süd-Ost 
Höhe: zwischen 210 und 310 m 
Boden: Lehm-Tom-Böden 

 
TIPPS:  
Verkostung: 16°C 
Lagerung: 2-3 Jahre 
Süße: Trocken Wein 

 
ANDERE INFORMATIONEN: 
Inhalt: 75 cl 
Alkoholgehalt: 13 % vol 
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Kirschrote Farbe, hell und klar. 
Schöner olfaktorischer Ausdruck, der an rote 
Beeren wie Preiselbeeren, Kirschen oder 
Himbeeren erinnert. Diskretes Mandel- und 
Haselnussaroma in der Nase. Ein leichtes, 
äußerst ansprechendes Ensemble. Am Gaumen 
ein sehr trinkbarer, zarter Wein. 
Der aromatische Rotwein sollte jung (in den 
nächsten drei Jahren) serviert werden. Süffiger 
Wein, der zu Speisen wie Wurst, Salami, 
Schinken, gegrilltem Fleisch, aber auch 
gegrilltem Fisch, geräuchertem und weißem 
Fleisch passt. 
 
 
 
 

ALSACE TRADITION 
PINOT NOIR BIO 

VIN D’ALSACE - GRAND CRU STEINERT - GRAND CRU ZINNKOEPFLÉ - CRÉMANT D’ALSACE 
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