MOLTES

Stéphane & Mickaél

VIN D’ALSACE - GRAND CRU STEINERT - GRAND CRU ZINNKOEPFLE - CREMANT D’ALSACE

ALSACE TRADITION
RIESLING BIO

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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Die Nase erinnert an Lindenbliiten, Limetten
und Zitrusfriichte mit einer leichten Mineralitit,
die fiir diese Rebsorte mit starker
Personlichkeit charakteristisch ist. Ein lebhafter
Wein, trocken, sehr siiffig und erfrischend,
unterstrichen durch eine feine Sdure mit viel
Schmackhaftigkeit und einem fruchtigen Finale.
Typischer Charakter mit Rasse und ein
Temperament, das geschatzt wird. Passt perfekt
zu Meeresfriichten, Krustentieren, Fisch als
Carpaccio oder mariniert, Fisch in Sauce,
gegrilltem Fleisch und Fisch-Terrinen.

ANBAU
Ausrichtung: Osten, Siid-Ost

Hohe: zwischen 210 und 310 m
Boden: Lehm-Tom-Boden

TIPPS:

Verkostung: 10°C
Lagerung: 2-3 Jahre
Siifde: Trocken Wein

Inhalt: 75 cl

@ ANDERE INFORMATIONEN:
Alkoholgehalt: 13 % vol
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