MOLTES

Stéphane & Mickaél

VIN D’ALSACE - GRAND CRU STEINERT - GRAND CRU ZINNKOEPFLE - CREMANT D’ALSACE

ALSACE TRADITION
SYLVANER BIO

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

S Dieser Wein wird Sie mit seiner Frische und
seinem knackigen Biss begeistern. Er ist
erfrischend, siiffig und angenehm fruchtig.
Ein Wein, den man mit verbliffender
Leichtigkeit bei jeder Gelegenheit trinken
kann.

Ein Sommerwein, ein ,Durstwein”, der auch
hervorragend zum Aperitif passt. Ein idealer
Begleiter zu Wurstplatten und nattirlich zu
Ihrem Grillabend.

ANBAU
Ausrichtung: Osten, Siid-Ost

Hohe: zwischen 210 und 310 m
Boden: Lehm-Tom-Boden

TIPPS:

Verkostung: 10°C
Lagerung: 2-3 Jahre
Siifde: Trocken Wein

Inhalt: 75 cl

@ ANDERE INFORMATIONEN:
Alkoholgehalt: 12.5 % vol
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