MOLTES

Stéphane & Mickaél

VIN D’ALSACE - GRAND CRU STEINERT - GRAND CRU ZINNKOEPFLE - CREMANT D’ALSACE

ALSACE VENDANGES
TARDIVES
GEWURZTRAMINER
2 BIO

Seidige, goldgelbe Farbe mit einem schonen hellen,
fetten und oligen Glanz, der einen hohen
Zuckergehalt und Sanftheit verrat.

Ein Bukett von reifen Trauben,

dicht und konzentriert, mit einem Hauch von
uberreifen, kandierten und getrockneten Trauben,
Quittenmark und Litschi mit einigen wiirzigen Noten
im Finale.Am Gaumen ist es ein sufder, schon
ausgewogener, saftiger Wein, der den Mund
angenehm mit Aromen und Gefiihlen der Freude
umschmeichelt und bezaubert. Er bereitet auch
schon in seiner Jugend viel

Freude. Eingrofder Wein, der zumMeditieren anregt.
Er passt hervorragend zu Foiegras (Ganseleber),
reifem Kase oder Roquefort.Nachspeisen wie
Obstkuchen, Riuhrkuchen usw. werden ihn
umschmeicheln.

ANBAU

Ausrichtung: Osten, Siid-Ost
Hohe: zwischen 270 und 310 m
Boden: Kalk-boden

A8

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

TIPPS:

Verkostung: 10°C
Lagerung: 8-10 Jahre
Siife: Siifse Wein

ANDERE INFORMATIONEN:
Inhalt: 75 cl
Alkoholgehalt: 12 % vol
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