
 

 

 

 

  

   

  

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 
 
 
ANBAU 
Ausrichtung: Osten, Süd-Ost 
Höhe: zwischen 250 und 310 m 
Boden: Ton und Kalkstein 

 
TIPPS:  
Verkostung: 16°C 
Lagerung: 5-7 Jahre 
Süße: Trocken Wein 

 
ANDERE INFORMATIONEN: 
Inhalt: 75 cl 
Alkoholgehalt: 14 % vol 
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Granatrote, intensive, jugendliche Farbe, ein 
Zeichen für schön ausgereifte Trauben bei der 
Weinlese. 
Das Bukett erinnert an rote Früchte: Kirsche, 
Sauerkirsche, Himbeere, Erdbeere, auf einer 
leichten, wohldosierten Holznote. Am Gaumen 
ist er voll, kraftvoll, seidig: ein vollendeter 
Wein, dessen Struktur durch schöne Tannine 
betont wird. Ein ausdrucksvoller Wein mit 
schöner Länge im Mund. 
Dieser fruchtige Wein kann sofort genossen 
werden, ist aber auch sehr gut lagerfähig. 
Servieren Sie ihn zu rotem oder weißem 
Fleisch wie Rind, Lamm, Kalb, Rebhuhn, 
Wachteln, Ente oder Reh. 
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