
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 
 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
ANBAU 
Ausrichtung: Osten, Süd-Ost 
Höhe: zwischen 270 und 310 m 
Boden: Kalb-Böden 

 
TIPPS:  
Verkostung: 10°C 
Lagerung: 6-8 Jahre 
Süße: Halb trocken Wein 

 
ANDERE INFORMATIONEN: 
Inhalt: 75 cl 
Alkoholgehalt: 13 % vol 
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Intensive, tiefe strohgelbe Farbe mit 
deutlichen grünen Reflexen. 
Eine aromatische Explosion von Düften, 
konzentriert und intensiv, verführerisch und 
bezaubernd: Marshmallows, Vanilleschote, 
Mandelblüten, weiße Rosen, Blütenhonig, 
Kardamom und orientalische Gewürze, ohne 
Übertreibung, aber mit Noblesse. 
Die Harmonie und Einheit am Gaumen erreicht 
Perfektion. Überaus weich, geschmeidig, saftig 
und voll, wie eine ausgereifte Mango. Eine 
unendliche Duftsymphonie im Abgang, die 
einen nachhaltigen Eindruck von Raffinement 
und Luxus hinterlässt. Passt hervorragend zu 
Foie gras, Rührkuchen, Obstkuchen 

ALSACE GRAND CRU 
STEINERT 

GEWURZTRAMINER BIO 

VIN D’ALSACE - GRAND CRU STEINERT - GRAND CRU ZINNKOEPFLÉ - CRÉMANT D’ALSACE 
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