ALSACE GRAND CRU

ZINNKOEPFLE
GEWURZTRAMINER

Die elegante und frische Nase entfaltet intensive
fruchtige Aromen (exotische Friichte, Zitrusfrichte,...)
und eine leichte Blumennote, doch ohne Ubermaf und
Komplexe. Nur ein grofdes Terroir kann eine solche
aromatische Kraft in dieser Rebsorte entwickeln. Am
Gaumen besitzt dieser Wein eine schone Kraft und von
der Saure fein ziselierte Struktur, die die Harmonie mit
den absolut prasenten Restzuckern garantiert.

Das Finale ist lang und ohne Schwere. Dieser komplexe
Wein ist schon heute sehr offen und ladt zum Geniefden
ein. Dennoch ist er ein hervorragend lagerfahiger Wein.
Passende Gerichte: Der Gewurztraminer Zinnkoepflé
hat enge Freunde: die charaktervollen Kasesorten.
Ferner liebt er die asiatische Kiiche (auch rohen Fisch)
oder ein Lammragout.

ANBAU

Ausrichtung: Osten, Siid-Ost
Hohe: zwischen 270 und 310 m
Boden: Kalk-boden

TIPPS:
Verkostung: 10°C
Lagerung: 6-8 Jahre

EGE Stifde: Halb trocken Wein
ZINNKOEPFLE
GEWURZTRAMINER
i ANDERE INFORMATIONEN:
MOLTES Inhalt: 75 cl

Stéphane & Mickaél

Alkoholgehalt: 12.5 % vol
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