
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 
 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 
 
 
 
 
 

 
BODEN 
Exposition : Ost, Süd-Ost  
Höhenlage : zwischen 240 und 310 m 
Boden : Sandstein und Kalkstei4 

 
BERATUNG 
Verkostung : 10°C  
Aufbewahrung : 3 bis 6 Jahre 
Süße : Trockener Wein 

SONSTIGE INFORMATIONEN 
Fassungsvermögen : 75 cl  
Alkoholgehalt : 14 % vol  

Der Name Steinstück wird deutlich, wenn man den mit 
Kalksteinplatten bedeckten Boden betrachtet. Er bringt 
kräftige Weine hervor, die durch ihre straffe Säure und 
einen langen, salzigen Abgang bestechen. 
Die harmonisch ausgewogene Aromenpalette erinnert 
an Akazienhonig, Reine-Claude-Pflaumen und eine 
leicht rauchige Note. 
Er passt ideal zu Fischgerichten, Flusskrebsen und 
Hummer. Er passt auch perfekt zu weißem Fleisch, 
Geflügel und Wild. 
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