MOLTES

Stéphane & Mickaél

VIN D’ALSACE - GRAND CRU STEINERT - GRAND CRU ZINNKOEPFLE - CREMANT D’ALSACE

ALSACE TRADITION
PINOT BLANC BIO

Nach ein paar Minuten Liftung entfaltet sich
eine leicht rauchige, mineralische Nuance mit
S D TES sufden Aromen von Mandel, Stachelbeere und
S Limette.

Gut ausgewogen, harmonisch, trocken und zart
zugleich, voller Spannung und Kraft. Eine
schone Struktur und Lange.

Eine Rebsorte die oft unterschatzt wird. Ein
,Durstwein®, kihl, erfrischend, trocken und
sehr siiffig.

Passt hervorragend zu gegrilltem,
gerauchertem oder gebeiztem Fleisch, See-
oder Flussfischen in Sahnesauce, aber auch als
Begleiter von Vorspeisen mit Spargel,
Meeresfriichten oder frischem Ziegenkase.

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Hohe: zwischen 210 und 310 m
Boden: Lehm-Tom-Boden

TIPPS:

Verkostung: 10°C
Lagerung: 2-3 Jahre
Siifse: Trocken Wein

ANDERE INFORMATIONEN:
Inhalt: 75 cl
Alkoholgehalt: 12.5 % vol

Inhaltsstoffe und Nahrwertangaben

E /100ml
292K] - 70Kcal
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